Speiseplan ab 03.03.2025

Tag Menu 1 A Z Menu 2 A Z
Mo Currywurst mild mit Kartoffeln 1) 1,3 Currywurst mild Veggie mit Kartoffeln A,C,G,F,H,1JK 1,3
Gurkensalat G, Gurkensalat G,
Stlickobst Stlickobst
Di Putencurry mit Reis AG 3 Reis mit CurrygemisesoRe AG 3
Grlner Salat J 6 . Grlner Salat J 6
Naturjoghurt mit Mandarinenstiicken G Naturjoghurt mit Mandarinenstiicken G
Mi Rahmschnitzel mit Spatzle AC,G 3 Gemuseschnitzel mit Spatzle und RahmsoRe A,C,G 3
Grlner Salat ) Grlner Salat ]
Stlickobst Stlickobst
Do NudeltomatensoBenauflauf mit Kase tberbacken AC.G
Karottensalat 6
Apfelmus 2
Fr Gemiuseschnitzel, Kroketten und RahmsoRe AC.G 3
Vanillecreme A,C.F.GH 5
Allergene Zusatzstoffe
A Glutenhaltige Getreide 1 Konservierungsstoff
Al Weizen, A2 Roggen, A3 Gerste, A4 Hafer, A5 Dinkel 2 Antioxidationsmittel
B Krebstiere, C Eier, D Fische, E Erdnusse 3 Geschmacksverstarker
F Sojabohnen, G Milch (einschl. Lactose) 4 mit Phosphat
H Schalenfriichte 5 Farbstoff
H1 Mandeln, H2 Haselnlsse, H3 Walnilsse 6 mit StBungsmittel(n)
H4 Cashewnusse, H5 Pecanlisse, H6 Paranlsse 7 gewachst
H7 Pistazien, H8 Macadamia- od. Queenslandnisse 8 geschwarzt
| Sellerie, ] Senf, K Sesam 9 geschwefelt
L Schwefeldioxid/Sulfite, M Lupinen, N Weichtiere 10 mit einer Zuckerart & SuBungsmittel(n)
11 enthalt eine Phenylalaninquelle
TalstraBe 35 12 kann bei UbermaRigem Verzehr abfiihrend wirken
66987 Th'weiler-Fréschen
www.derkindercaterer.de
Tel.: 063347409257




Speiseplan ab 10.03.2025

Tag Menu 1 A Z Menu 2 A Z
Mo Spaghetti mit einer SchinkenrahmsoRe AC,G 1,3 Spaghetti mit einer RahmsofRe A,C,G 3
Rote Beete Salat Rote Beete Salat
Stickobst Stlckobst
Di Frikadelle mit Salzkartoffeln und Rahmkohlrabi A,C,G,F,1,) 1,3 Gemiusefrikadelle mit Salzkartoffeln und Rahmkohlrabi A,C,G,F,l) 1,3
Stickobst Stlckobst
Mi Lasagne AC,G Gemuselasagne A,C,G
Karottensalat 6 Karottensalat 6
Fruchtjoghurt G Fruchtjoghurt G
Do Gnocchis mit TomatensoRe, geriebener Kase A,C,G
Griner Salat ] 6
Donuts AC,GH
Fr Schnitzel mit Reis und Rahmgemise ACG 3 Gemiseschnitzel mit Reis und Rahmgemise A,C,G 3
Stracciatella Creme A,C,F,.GH Stracciatella Creme A,C.F.GH

Allergene

Zusatzstoffe

A Glutenhaltige Getreide

Al Weizen, A2 Roggen, A3 Gerste, A4 Hafer, A5 Dinkel
B Krebstiere, C Eier, D Fische, E Erdnisse

F Sojabohnen, G Milch (einschl. Lactose)

H Schalenfriichte

H1 Mandeln, H2 Haselnlsse, H3 Walnulsse

H4 Cashewnusse, H5 Pecanlsse, H6 Paranisse

H7 Pistazien, H8 Macadamia- od. Queenslandnisse

| Sellerie, ) Senf, K Sesam

L Schwefeldioxid/Sulfite, M Lupinen, N Weichtiere

66987 Th'weiler-Froschen
www.derkindercaterer.de
Tel.: 063347409257

1 Konservierungsstoff
2 Antioxidationsmittel

4 mit Phosphat

5 Farbstoff

6 mit StBungsmittel(n)
7 gewachst

8 geschwarzt

9 geschwefelt

3 Geschmacksverstarker

10 mit einer Zuckerart & StiBungsmittel(n)
11 enthalt eine Phenylalaninquelle
12 kann bei UbermaRigem Verzehr abfuhrend wirken




Speiseplan ab 17.03.2025

Tag Menu 1 A Z Menu 2 A
Mo Gulaschtopf mit Reis A 3 Gemusetopf mit Reis A
Rotkrautsalat Rotkrautsalat
Stickobst Stlickobst
Di Fleischkase, Rahmspinat und Salzkartoffeln G 1,3 GemuUseschnitzel, Rahmspinat und Salzkartoffeln A,G
Donuts A,C,GH 6 Donuts A,C,GH
Mi Kasespatzlegratin AC,G
Griiner Salat J
Stlickobst
Do Rostige Ritter mit VanillesoBe und Nudelsiippchen A,C,G
Fr Nuggets mit Kartoffelpturee und Mais und Erbsen AC,G 1,3 Veg. Nuggets mit Kartoffelplree und Mais und Erbsen AC,G
Schokocreme AC,F.GH 1,3 Schokocreme A,CF,GH
Allergene Zusatzstoffe

A Glutenhaltige Getreide

Al Weizen, A2 Roggen, A3 Gerste, A4 Hafer, A5 Dinkel
B Krebstiere, C Eier, D Fische, E Erdniusse

F Sojabohnen, G Milch (einschl. Lactose)

H Schalenfriichte

H1 Mandeln, H2 Haselnlsse, H3 Walnisse

H4 Cashewnlsse, H5 Pecanisse, H6 Paranlsse

H7 Pistazien, H8 Macadamia- od. Queenslandniisse

| Sellerie, ] Senf, K Sesam

L Schwefeldioxid/Sulfite, M Lupinen, N Weichtiere

1 Konservierungsstoff

2 Antioxidationsmittel

3 Geschmacksverstarker

4 mit Phosphat

5 Farbstoff

6 mit StBungsmittel(n)

7 gewachst

8 geschwarzt

9 geschwefelt

10 mit einer Zuckerart & StBungsmittel(n)
11 enthalt eine Phenylalaninquelle

12 kann bei UbermaBigem Verzehr abfihrend wirken

TalstraBe 35
66987 Th'weiler-Fréschen
www.derkindercaterer.de

Tel.: 063347409257




Speiseplan ab 24.03.2025

Tag Menu 1 A Z Menu 2 A
Mo Kartoffelgratin G
Griiner Salat J
Stiickobst
Di Nudelschinkenauflauf A,G,C 1,3 Nudelgemuseauflauf A,C,G
Griliner Salat ] Grlner Salat ]
Fruchtjoghurt G Fruchtjoghurt G
Mi Putenrahmgeschnetzeltes mit Reis ACG 1,3 Reis mit ChampignonrahmsoRe G
Gurkensalat G) Gurkensalat G)J
Stuickobst Stiickobst
Do Paniertes Seelachsfilet mit Salzkartoffeln und Remoulade A,C,G 1,3 Salzkartoffeln mit Gemusebratling und Remoulade C,G
Weilkrautsalat 2 WeilRkrautsalat
Apfelmus Apfelmus
Fr Kaiserschmarrn, Nudelstippchen und VanillesoBe A,C,G

Allergene

Zusatzstoffe

A Glutenhaltige Getreide

Al Weizen, A2 Roggen, A3 Gerste, A4 Hafer, A5 Dinkel
B Krebstiere, C Eier, D Fische, E Erdniusse

F Sojabohnen, G Milch (einschl. Lactose)

H Schalenfrichte

H1 Mandeln, H2 Haselnlsse, H3 Walnilsse

H4 Cashewnusse, H5 Pecanlisse, H6 Paranisse

H7 Pistazien, H8 Macadamia- od. Queenslandnisse

| Sellerie, ) Senf, K Sesam

L Schwefeldioxid/Sulfite, M Lupinen, N Weichtiere

1 Konservierungsstoff

2 Antioxidationsmittel

3 Geschmacksverstarker

4 mit Phosphat

5 Farbstoff

6 mit StiBungsmittel(n)

7 gewachst

8 geschwarzt

9 geschwefelt

10 mit einer Zuckerart & Siungsmittel(n)
11 enthalt eine Phenylalaninquelle

TalstraRBe 35
66987 Th'weiler-Fréschen
www.derkindercaterer.de

Tel.: 063347409257

12 kann bei UbermaBigem Verzehr abflihrend wirken




Speiseplan ab 31.03.2025

Tag Menu 1 A Z Menu 2 A Z
Mo Gnocchis mit SpeckrahmsoRe AC,G 3 Gnocchis mit RahmspinatsoRe A,C,G 3
Gurkensalat G, Gurkensalat G,
Stlckobst Stlickobst
Di Wourstsalat mit Salzkartoffeln J 1,2 Salzkartoffeln, Quark und Gemduse
Fruchtjoghurt G Fruchtjoghurt
Mi Ofenmaccaroni AC Ofenmaccaroni vegetarisch AC
Karottensalat 6 Karottensalat 6
Stlckobst Stlickobst
Do Fischstabchen, Puree, Erbsen und Karotten AGH Gemusefrikadelle, Piree, Erbsen und Karotten AG 1,3
Apfelmus 2 Apfelmus 2
Fr Rahmhackballchen mit Kartoffeln AG 3 Rahmveggiehackballchen mit Kartoffeln AG,F 3
Grlner Salat J 1,3 Grlner Salat ] 1,3
Schokocreme AC,F.GH Schokocreme AC.F.GH

Allergene

Zusatzstoffe

A Glutenhaltige Getreide

Al Weizen, A2 Roggen, A3 Gerste, A4 Hafer, A5 Dinkel
B Krebstiere, C Eier, D Fische, E Erdnusse

F Sojabohnen, G Milch (einschl. Lactose)

H Schalenfriichte

H1 Mandeln, H2 Haselnlsse, H3 Walnilsse

H4 Cashewnusse, H5 Pecanlisse, H6 Paranlsse

H7 Pistazien, H8 Macadamia- od. Queenslandnisse

| Sellerie, ] Senf, K Sesam

L Schwefeldioxid/Sulfite, M Lupinen, N Weichtiere

TalstraBe 35
66987 Th'weiler-Froschen
www.derkindercaterer.de
Tel.: 063347409257

1 Konservierungsstoff

2 Antioxidationsmittel

3 Geschmacksverstarker

4 mit Phosphat

5 Farbstoff

6 mit StBungsmittel(n)

7 gewachst

8 geschwarzt

9 geschwefelt

10 mit einer Zuckerart & SuBungsmittel(n)
11 enthalt eine Phenylalaninquelle

12 kann bei GbermaBigem Verzehr abfihrend wirken




